KIKKOMAN'

Nikumaki onigiri ar kraukskigu bekonu

Kopeéjais laiks 17 min. 10 min. sagatavosSanas laiks 7 min. gatavoSanas laiks

SASTAVDALA

2 Porcijas

300g varitu susi risu (skat.
padomu)

75 ml Kikkoman Teriyaki BBQ
merce ar medu

12 cauraugusa bekona Skélu

2édamk. auguellas

1 nori lapa

100g zalo salatu (pieméram,
romiesu vai ledus salatu)

0,5 laima

PAGATAVOSANA

Solis 1

300 g varitu susi risu (skat. padomu vai norades uz
iepakojuma) - 2 @damk. Kikkoman Teriyaki BBQ
merce ar medu - 12 cauraugusa bekona skélu

Ar mitram rokam veido no susi risiem 6 biezus
rulliSus. Viegli apsmere tos ar Kikkoman Teriyaki
BBQ merci ar medu un katru rulliti ietin 2 bekona
skeles.

Solis 2

2 edamk. augu ellas

Cep nikumaki onigiri augu ella aptuveni 5 mindtes,
lidz tie ir zeltaini brani un kraukskigi no visam
pusem.

Solis 3

3 edamk. Kikkoman Teriyaki BBQ mérce ar medu
Iznem onigiri uz Skivja. Panna uzvari Kikkoman
Teriyaki BBQ merci ar medu un apvila taja onigiri.

Solis &4

0,5 nori lapas - 100 g zalo salatu (pieméram,
romiesu vai ledus salatu) - 0,5 laima

Ar Skérem sagriez nori lapu cetras dalas, pec tam
sagriez smalkas stremelés. Karto katru nikumaki
onigiri uz plaukstas lieluma salatu lapas, apslaki ar
daziem laima sulas pilieniem un parkaisi ar nori
stremelitem.
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